TO SHARE

BREEKBROOD ” &
gezouten boter - aiol

CHARCUTERIE 14
focaccia - cornichons

OESTERS | PER STUK 4/6/6
classic / rockefeller / gebakken

SNOUP

TRUFFEL"” 10
brickdeeg

KREEFT 17
crostini - garnituur van kreeft
TOM KHA KUNG 10

kokossoep - garnalen

VEGAN TOM KHAY 10
kokossoep - vegan garnalen

SUSHI

DRAGON " VEGAN MOGELLIK

DE R%LWIS?RHOF

de perfecte locatie voor elke gelegenheid

Jfid

garnaal - avocado - unagi - siracha mayo

CRAB ROLL
wasabi nootjes - komkommer

SURF & TURF
carpaccio - garnaal - knoflook

SALADNS

CAESAR KIP

little gem sla - parmezaan - gekookt ei - rode ui

CAESAR GAMBA

little gem sla - parmezaan - gekookt ei - rode ui

GEITENKAAS %

mesclun - walnoten - honing mosterd dressing

SURF & TURF

kreeft - iberico ham - little gem sla - truffel

BIEFSTUK

mesclun - burrata - chilisaus - cashew - paprika - taugé

P O I( E B OW L KLEIN/GROOT

mais - edamame - komkommer - rode ui - avocado - wakame

TONIJN
siracha mayonaise

KROKANTE KIP
siracha mayonaise
GAMBA

wasabi mayonaise
ZALM

wasabi mayonaise

VEGAN GAMBA ¥
vegan wasabi mayonaise

SIDEN

FRIET

ZOETE AARDAPPEL FRIET
PARMEZAAN TRUFFEL FRIET

GEMENGDE SALADE
VERGETEN GROENTES

2 GANGEN
voorgerecht - hoofdgerecht
3 GANGEN
voorgerecht - hoofdgerecht - dessert
4 GANGEN
voorgerecht - tussengerecht -
hoofdgerecht - dessert
15 TEMPURA ZALM 14
japanse mayonaise - unagi
13 SPICY TUNA 14
siracha - komkommer
16 SASHIMI MIX 15
zalm - tonijn
13
14
12
24
15
12/17
11/16
12/17
11716
12/17
5
6
9
6
8

34

b
54

STARTERDN

CARPACCIO

oude kaas - sjalot - rucola - bieslook - aceto
PEKING EEND

loempia - hoisin - sesam - prei - wasabi
BUIKSPEK

paksoi - taugé - oosterse saus
TONIJN LOLLY
furikake - wasabi - soja

COQUILLE
twee stuks - rode curry - parmezaan

TACO ZALM

zoetzure komkommer - yuzu - unagi saus
SPINAZIE GAMBA

truffel - parmezaan - rode ui - pijnboompitten
PORTOBELLO "

geitenkaas - tijm - honing - rozemarijn

VEGAN TACOY
mais - edamame - rode ui - komkommer - wasabi mayo

MAINN

OSSENHAAS 170 GRAM/340GRAM
black angus - gegrild - roseval - courgette - ras el hanout

ENTRECOTE 170 GRAM

black angus - pepersaus - krokante aardappel - knol

COTE DE BOEUF:00 GraM

black angus - gegrild - seizoens groenten - chimichurri - kruidenboter

KALFSSUKADE
gestoofd - cantharellensaus - aardappelpuree - prei

HEILBOT
open ravioli - truffelschuim - spinazie

ZEEBAARS
mini peen - couscous - beurre blanc

TONIJN
taugé - bosui - edamame - peterselie olie

KREEFTHALF/HEEL
zwarte pasta - knoflook - rode peper

AUBERGINEY
gegrild - tempura bimi - zongedroogde tomaat --vegan-pecorino

RISOTTO 7%
noten - tomaat - rucola - prosociano

BURGERNM

ANGUS
cheddar - bacon - bbq saus

SUKADE
truffel --rode ui compote

KROKANTE KIP
zoetzure komkommer - rode curry mayonaise

BEYOND MEAT %
tomaat - komkommer - bbq saus

KIDS

TOMATENSOEP 7

MINI BURGER MET FRIET
FRIKANDEL MET FRIET

KROKET MET FRIET

MINI KAASSOUFLES MET FRIET'?
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DE RIDDERHOF

SANDWICHES

CARPACCIO 14

oude kaas - rucola - pijnboompitten

PHILLY CHEESE STEAK 16

ossenhaas puntjes - bechamelsaus

PIKANTE KIP 15

chili - bosui - rode peper

PULLED SALMON 14

yakitori - zoetzure komkommer -
wasabi mayonaise

TONIJN 14

komkommer - rode ui - spicy mayonaise

OUD ROTTERDAM 11 "

rucola - honing mosterd

PORTOBELLO 13 "

geitenkaas - tijm - rucola

TOT 16:00 UUR

EGGS

UITSMIJTER RIDDERHOF 15
kalfspastrami - truffel - oude kaas -
rucola

UITSMIJTER KLASSIEK 12

kaas - ham

EGGS NORWEGIAN 13

gerookte zalm - gepocheerd ei -
hollandaise

EGGS BENEDICT 12

ham - gepocheerd ei - hollandaise

EGGS FLORENTINE 12"

spinazie - gepocheerd ei

OMELET 13 "

paprika - ui - champignons

SO

CROQUETTEN

RUNDVLEES 10

2 op brood - mosterd

GARNALEN 12

2 op brood - yuzu mayonaise

VEGAN 11 %

2 op brood - mosterd

1z UURTJIE

RIDDERHOF 14
truffelsoep - broodje carpaccio -
mini wagyu burger

VIS 16
Thaise kokossoep - broodje tonijn - taco
zalm

VEGAN 16"

Thaise kokossoep - broodje gegrilde groentes

met cashew pesto - gyoza - vegan taco

HIGH TEA

HIGH SUSHI

HIGH WINE

- 4. dessert van chef

HIGH ARRANGEMENTEN

2 uur onbeperkt diverse soorten thee - sandwich truftel & cheddar - broodje eiersalade - blini met zalm - wentelteefjes met chocolade mouse
- scones met clotted cream & aardbeien confiture - huisgemaakte roze koek - macarons - cannoli gevuld met pistache créme - bonbons

2 dranken naar keuze - sashimi zalm - sashimi tonijn - nigiri zalm - komkommer roll - flamed salmon roll - dragon roll - veggie roll - beef
truffle roll - peking eend roll - tuna roll - edamame

4 bijpassende wijnen - 1. charcuterie - olijven - 2. popcorn shrimp - tonijn lolly - blini zalm - 3. ossenhaaspuntjes - buikspek - truffelfriet

HIGH ARRANGEMENTEN MINIMAAL 2 DAGEN VAN TEVOREN RESERVEREN

€24,50 PER PERSOON

€36,50 PER PERSOON

€46,50 PER PERSOON

PRIVATE PARTY?

DE RIDDERHOF BESCHIKT OVER VERSCHILLENDE {PRIVE} RUIMTES.
DEZE ZIJN LOS OF IN COMBINATIE MET EEN COMPLEET
ARRANGEMENT TE BOEKEN. MAAK GERUST EEN AFSPRAAK DAN

GET IN TOUCHY

BESPREKEN WE DE MOGELIJKHEDEN ONDER HET GENOT VAN EEN

KOP KOFFIE.

BORREL | FEEST | BRUILOFT | PRIVATE DINNER

MAANDAG - GESLOTEN
DINSDAG T/M ZONDAG 12:00 TOT 22:00 UUR
TAKE AWAY | DINSDAG T/M ZONDAG 12:30 - 20:30

INFO@RESTAURANTDERIDDERHOF.NL

010 5911211

VOLG ONS OP SOCIAL MEDIA @DE_RIDDERHOF
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